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Gamme
Saisonniere — Paques

Référence
ET5041FP

Personnalisation
Totale avec impression quadri de dimension
204 x 181 mm.

Codes EAN
Produit LPCC Produit Personnalisé
3760349744375 3760349744399
TVA
5,5%

Code Douane
1806903900
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DE CHOCOLAT

- TUIFRITURE o0G - LAIT

Description et composition
Etui Friture

Chocolat au lait 41% cacao issu de I'agriculture biologique

Ingrédients
Sucre de canne*, beurre de cacao*, poudre de LAIT*, pate de cacao*.

Cacao minimum 41%

Traces éventuelles d'CEUFS, de GLUTEN, de SOJA, d'ARACHIDES, de SESAME et
de FRUITS A COQUES.

*ingrédients issus de I'agriculture biologique, certifi¢ par ECOCERT, Agriculture
UE/Non UE.

Valeurs nutritionnelles pour 100 g
Energie : 2427 kJ - 582 kcal - Matiéres grasses : 40 g dont acides gras saturés : 25 g
- Glucides : 46 g dont sucres : 45 g - Fibres : 3,2 g - Protéines : 7,2 g - Sel : 0,20 g

Conservation
A conserver dans un endroit frais et sec sans odeur entre 12 et 18°C.

DLUO
18 mois.

Piece
Poids net : 0,05 kg
Poids brut : 0,072 kg

Conditionnement - carton 1 (205 x 150 x 130 mm)
18 pieces
Poids net : 0,9 kg

Poids brut : 1,296 kg

Conditionnement - palette EU

175 cartons, 3150 piéces
) ‘ \

Poids net : 157,5 kg
Poids brut : 226,8 kg

Disposition sur la palette EU (vue du dessus

www.lepetitcarredechocolat.fr
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