
Chocolat lait 42 %
ingrédients : sucre, beurre de cacao, lait en poudre 26 % MATIère grasse, pâte de cacao, lait en poudre 0 % matière grasse, EMULSIFIANT : lécithine 
de soja. cacao minimum 42 %. Traces éventuelles de gluten, lait, soja, ŒUF, arachides et autres fruits à coque.

Chocolat gianduja
Ingrédients : sucre, beurre de cacao, poudre de lait, noisettes 14 %, pâte de cacao, EMULSIFIANT : lécithine de soja. cacao minimum 26,6 %.  
Traces éventuelles de gluten, lait, soja, ŒUF, arachides et autres fruits à coque.

Chocolat noir 68 % mexique
ingrédients : pâte de cacao (Mexique), sucre, beurre de cacao, EMULSIFIANT : lécithine de soja, vanille naturelle en poudre. cacao minimum 68 %. 
Traces éventuelles de gluten, lait, soja, ŒUF, arachides et autres fruits à coque. 
chocolat noir 71 % bio*
ingrédients : PÂTE DE CACAO* (TANZANIE, PÉROU & RÉPUBLIQUE DOMINICAINE), SUCRE DE CANNE*, BEURRE DE CACAO*, cacao MINIMUM 71 %.  
Traces éventuelles de gluten, lait, soja, ŒUF, arachides et autres fruits à coque. * INGRÉDIENTS ISSUS DE L’AGRICULTURE BIOLOGIQUE CERTIFIÉs PAR ecocert - fr-bio-01. 

Chocolat noir 75 % tanzanie
ingrédients : pâte de cacao (Tanzanie), sucre, beurre de cacao, vanille naturelle en poudre, cacao minimum 75 %.  
Traces éventuelles de gluten, lait, soja, ŒUF, arachides et autres fruits à coque. 
Origine fèves de cacao : non UE.

à conserver dans un endroit froid et sec sans odeur entre 12 et 18°C - SERVICE CONSOMMATEURS : 14 AVENUE DU 1er MAI  - 91120 PALAISEAU - CONTACT@LPCC.Fr - 09 66 89 34 39
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préférence avant le : 

06/2023

13

17

21

14

18

22

15

19

23

16

20

24

Attention aux raccords !!! 
Les rabats hauts et bas de la face avant viennent se coller 

sur la face arrière, pensez a placer les visuels en conséquence sur les rabat en laissant 
du fond perdu comme sur cet exemple
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